
Хлеб на натуральных заквасках

Самодельные соленья и квашения 

Холодные Закуски
Буженина из поросёнка 
с чесноком, подаем с соусом хрен и горчицей из печёных яблок

Заливное из благородных рыб 
подаем с соусом майонезъ из спаржи и тостами

Копченая стерлядка Копринская

Копченый лещ с Ярославского взморья

Карпаччо из теплого говяжьего языка 
с соусом хрен и горчицей яблочной

Теплый костровой картофель 
3 икры и сметана

Кета/нерка собственного посола 
с коньяком и цитрусовой солью

Муксун северный копченый

Паштет из печени кролика
желе из апельсинов с розовым перцем , масло с трюфелем

Тар-тар из телят 
с соусом из желтков и пряностей

Тройной холодец
сервируем аджикой из абрикосов, сладкой горчицей, 
соусом из корня хрена

Салаты
Винегрет 
из печёных овощей с маринованной килькой и песто из зелёного лука

Салат с вяленой утятиной
соусом из клубники и красного лука

Салат с крабом дальневосточным 
грушей, яблоком и медово-лимонной заправкой

Салат с ростбифом из Угличских бычков 
соус из зелени и мусс из печеного перца

Салат из садовых овощей 
сметана, фирменный майонез, масло душистое

Оливье
Оливье 
из печеных овощей с цыпленком и томленой уткой, 
сервируем яблоком

Оливье 
с крабом дальневосточным, струганым яблоком и 
пикантным соусом с оранжевой икрой

Оливье 
с языком телячьим, трюфельным майонезом, струганым яблоком и
горчичным соусом

Горячие закуски
Вареники 
из печеного картофеля с жареным луком, сервируем вяленой уткой

Жульен 
из белых грибов и лисичек с сыром Грюейр и тостами из бриоши

Жульен 
из краба с трюфельным пюре, подаем с бриош-тостами

Борщи
Борщ красный 
суточная телячья щека, кинза, базилик

Борщ красный 
дымная сметана, разные грибы, чеснок конфи

Борщ красный 
томленая утка, разнотравье

Другие супы 
Куриный суп 
с лапшой, морковью печеной и зеленью

Уха царская стерляжья 
по рецепту Свекрови художника Дементьева, 
подаем с бутербродом с печенью трески, маленький рак вприкуску

Рак отварной к ухе 

Щи похмельные
Любимое кушанье художника Венецианова - на квашенной капусте с уткой и
потрошками, подаем с булкой слойкой и луковым соусом

Горячие Блюда 
Духовой дикий палтус 
сервируем ризотто из колотой полбы, 
соус апельсин и чабрец

Ребро бычка 
томленое в солоде, подаем с пюре из корня 
сельдерея с трюфелем, мясной взвар 

Северный лосось 
с пюре из корнеплодов со сливками и аджикой

Утиная ножка с Ростовских ферм 
с соусом из малины и муссом из корня петрушки

Филе миньон 
с пюре из батата и соусом из хереса

Щека бычка 
томленая в жигулевском пиве, подаем 
с маринованным абрикосом и 
картофельным пюре с сыром из Пошехонья

Язык телячий 
томленый в грибном бульоне, подаем со сморчками 
в сливках и бланшированными овощами 

Гарнир
Картофельное пюре 

Пюре из корня петрушки 

Жареные белые грибы 

Картофель печеный с чесноком

Бланшированные овощи 

Жареные кабачки с чесноком и зелень

Десерты
Безе 
крем из чёрной смородины, ягодное граните

Медовый торт с малиной 
крем из черного трюфеля

Шоколадный торт
чернослив в коньяке, маринованная груша, соус из фундука

Пирог «Черничник» 
Черничная пятиминутка

Хлеб
Пшеничный тартин, зерновой, клюквенный цельнозерновой,
бородинский, масло сливочное натуральное, 
масло трюфельное, хлопья морской соли 

120/40 гр 490 ₽ 

Грибы разные 
с душистым кубанским маслом и луком

Грибы разные 
с заправкой из сметаны

Огурцы просоленные 
в ягодных листьях

Квашенная Смородина
масло из мелиссы

Пряные печеные баклажаны
аджика из 5 трав, деревенская сметана 

Духовые Кабачки 
с овечьим выдержанным сыром

125 гр 420 ₽ 

105 гр 450 ₽ 

115 гр 450 ₽ 

100 гр 390 ₽ 

125 гр 490 ₽ 

110 гр 420 ₽ 

100 гр 590 ₽ 

220 гр    980 ₽ 

100 гр

100 гр

100 гр 720 ₽ 

170 /40 /40 гр    950 ₽ 

100 гр 850 ₽ 

100 гр 1450 ₽ 

140 гр 690 ₽ 

150 гр 920 ₽ 

150 гр 690 ₽ 

150/50 гр 450 ₽ 

180 гр 890 ₽ 

210 гр 1490 ₽ 

200 гр 890 ₽ 

210 гр 790 ₽ 

270 гр 890 ₽ 

270 гр 1490 ₽ 

270 гр 890 ₽ 

290 гр 690 ₽ 

160 гр 690 ₽ 

200 гр 1450 ₽ 

300 гр 820 ₽ 

300 гр 790 ₽ 

300 гр 850 ₽ 

300/50 гр 590 ₽ 

300 гр 1150 ₽ 

60 гр 390 ₽ 

290 гр 790 ₽ 

   990 ₽ 

590 ₽ 

250 гр 1350 ₽ 

295 гр 1950 ₽ 

210 гр 1290 ₽ 

170 гр 1490 ₽ 

250 гр 2890 ₽ 

220 гр 1150 ₽ 

250 гр 1350 ₽ 

100 гр 380 ₽ 

100 гр 450 ₽ 

60/20 гр 490 ₽ 

100/10 гр 380 ₽ 
100 гр 490 ₽ 

100 гр 390 ₽ 

180 гр 690 ₽ 

220 гр 750 ₽ 

180 гр 650 ₽ 

220 гр 690 ₽ 

Мороженое и сорбеты
Фисташковое
Бурбонская ваниль 
Шоколадное
Мороженое из белых грибов
Пекан в кленовом сиропе
Сорбет манго-маракуя 
Сорбет клубника-малина

 50 гр 390 ₽ 
390 ₽ 
390 ₽ 

 50 гр

 50 гр
 50 гр 390 ₽ 
 50 гр 390 ₽ 
 50 гр 390 ₽ 
 50 гр 390 ₽ 




